Partyservice Siegburg: Checkliste zur
Anbieterauswahl bvents

suchen. finden. feiern.

Zum Abhaken - aus der bvents-Eventwelt.

| Schritt 1: Grundentscheidung treffen

() Veranstaltungsort priifen: privat oder gemietete Location?
In gemieteten Locations fehlen oft Kiiche, Geschirr und Helfer - Full Service ist dann sinnvoll.

Eigene Rolle am Abend klaren: Gastgeberin oder Kiichenhilfe?
Wer beim 50. Geburtstag mit Gasten sitzen will, kauft sich mit dem Service genau diese Zeit.

Bei Firmenfeiern: Blroformat (Lieferung) oder Location-Event (Service) unterscheiden
Fruhstlck und Mittagessen im Biro laufen als Lieferung, Jubildum und Weihnachtsfeier mit Service.

| Schritt 2: Budget kalkulieren

() Speisenpreise nach Format einordnen
Fingerfood: 15-35 €/Person; kaltes Buffet: 20-45 €; warmes Buffet: 35-75 €; Menu: 65-120 €.

() Angebote immer mit allen Positionen aufschliisseln lassen
Lieferkosten, Geschirr, Personal und Abbau einrechnen - nie nur den Preis pro Person vergleichen.

| Schritt 3: Anbieter befragen

Mindestpersonenzahl und Mindestbestellwert erfragen
Mehrere Anbieter in der Region nennen 10 oder 15 Personen als Mindestabnahme fur Buffets.

Liefergebiet und Anfahrtskosten klaren
Auch fir Nachbarstadte wie Troisdorf, Hennef oder Sankt Augustin vorab nachfragen.

Geschirr klaren: inklusive, Leihgebiihr oder gar nicht im Angebot?
Z. B. Metzgerei Kolzem: 2,50 € gesplilt / 3,00 € ungesplilt pro Set.

Warmhaltung priifen: Chafing Dishes mit Brennpaste inklusive?
Ohne Warmhaltung ist ein warmes Buffet beim Anschnitt schnell lauwarm.

Allergenliste zum Buffet anfordern
Die 14 kennzeichnungspflichtigen Allergene gelten auch flr lose abgegebene Speisen (EU-Verordnung).

Frist fiir Anderungen der Géastezahl und Stornobedingungen erfragen
Mehrere Anbieter nennen 48 Stunden als Grenze fiir kostenfreie Anderungen.
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Referenzen fiir die eigene Gastezahl und den Anlass erfragen

| Schritt 4: Termin und Buchung absichern

() Termverfiigbarkeit zuerst klaren, Menii danach festlegen
Wer beides gleichzeitig verhandelt, verliert oft den Termin, wahrend das Menl noch offen ist.

() Ausreichend Vorlauf einplanen
Lieferung: mind. 2 Wochen; Catering mit Service: 4-8 Wochen; Hochzeiten: 3-6 Monate.
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