Catering fur 30 Personen: Kosten planen und

suchen. finden. feiern.

Zum Abhaken - aus der bvents-Eventwelt.

| Vorbereitung: Budget und Bedarf klaren

Gesamtbudget inklusive Getranke, Personal und Anfahrt festlegen
Speisen machen oft nur60-70 % der Rechnung aus - den Rest flllen Zusatzkosten.

Anlass und gewiinschte Atmosphare definieren (formell oder locker)
Buffet fir Geburtstag und Firmenfeier; Menu-Service fur Hochzeit oder Gala.

Cateringart nach Budget vorauswahlen: Buffet, Meni-Service oder Foodtruck
Kaltes Buffet ab 20 €/Person, Menli-Service 70-120 €/Person, Foodtruck 15-30 €/Person.

Eigene Vorkalkulation erstellen: Speisen + Getranke + Personal + Geschirr + Anfahrt
Beispiel 30 Personen: 1140 + 540 + 250 + 120 + 80 =2.130 Euro gesamt.
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Mindestbestellwert beim Wunsch-Caterer erfragen
Viele Caterer setzen 400-800 Euro als Minimum; bei 30 Gasten meist erreichbar.

| Angebote einholen und vergleichen

Mindestens 3 Angebote bei verschiedenen Anbietern einholen
Preisunterschiede von 30-50 % flir dasselbe Leistungsbild sind keine Seltenheit.

Anbieter-Typ zum Anlass abgleichen: Partyservice, Event-Caterer oder Foodtruck
Partyservice fur Privatfeiern; Event-Caterer fiir Geschaftsevents; Foodtruck fiirinformelle Outdoor-Events.

Explizit fragen: Ist Auf- und Abbau enthalten? Wer holt Geschirr ab? Gibt es
Diese Posten kdnnenim schlimmsten Fall den Preis verdoppeln.

Getrankepauschale prifen und Korkgeld-Option anfragen
Getrankepauschalen: 15-30 €/Person (450-900 € extra); Korkgeld meist 2-8 € pro Flasche.
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| Kosten senken ohne Stimmungsverlust

Fingerfood oder Buffet statt gesetztem Menili wahlen
Rund 50-60 % Ersparnis gegenliber Menl-Service, bei kaum anderem Erlebnis fir die Gaste.

Getranke selbst besorgen und Korkgeld verhandeln
Eigeneinkauf lohnt sich haufig gegeniiber der Caterer-Getrankepauschale.

Wochentag statt Samstag buchen
Manche Caterer bieten freitags oder werktags 10-20 % Rabatt.
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Saisonale und regionale Zutaten wahlen
Gunstiger als exotische Produkte und wirken oft authentischer.

| Buchung und Timing

() Caterer friihzeitig buchen: mindestens 6-8 Woche dem Event
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Catering fur 30 Personen: Kosten planen und buchen bvents.de/catering bvente.de
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https://bvents.de/catering

