
Catering buchen: Schritt-für-Schritt-

Checkliste
Zum Abhaken - aus der bvents-Eventwelt.

Grundlagen klären (vor der Suche)

Ernährungsbedürfnisse der Gäste erfassen
Allergien, vegetarische oder vegane Gäste sowie Unverträglichkeiten auflisten.

Angebote einholen und vergleichen

Mindestens drei Angebote einholen
Preise und Leistungsumfang direkt miteinander vergleichen.

Leistungsumfang je Angebot prüfen
Personal, Equipment, Auf- und Abbau sowie Reinigung gehören zum Vollservice.

Verkostungstermin anfragen
Viele Caterer bieten das an, bevor du den Vertrag unterschreibst.

Bei Grill-Catering Genehmigung für offenes Feuer klären
Viele Locations erlauben offenes Feuer nur mit gesonderter Genehmigung.

Vertragsdetails und Sonderfälle

Outside- vs. In-House-Catering festlegen
Outside: externer Caterer bringt alles mit. In-House: Location betreibt eigene Gastronomie.

Finale Buchung und Ablauf absichern

Präsentationsform verbindlich im Vertrag festhalten
Buffet, Menü oder Fingerfood - die Form beeinflusst Atmosphäre und Ablauf.

Zeitplan für Aufbau, Service und Abbau abstimmen
Ein eingespieltes Team baut auf und ab, während du dich um die Gäste kümmerst.

Catering-Wahl für Gruppen ab 30 Personen mit Restaurantalternative vergleichen
Ab ca. 30 Personen ist ein Caterer meist günstiger - keine Raummiete, flexibleres Menü.
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